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C H I C K E N  K A T S U  
S A N D O
Τραγανό κοτόπουλο πανέ
σε panko, με thai coleslaw sauce 
(30 τεμάχια)

A N T I C U C H O  P O R K  
B E L L Y  
Σουβλάκια από σιγομαγειρεμένη 
πανσέτα σε καντονέζικο στυλ, 
με ντιπ από καραμέλα σόγιας
(40 τεμάχια)

B R I S K E T  B U R G E R  
Mε μπιφτέκι από Brisket Βlack Αngus,
τυρί cheddar, πίκλες & bacon jam
(30 τεμάχια)

P E K I N G  D U C K  
P A N C A K E S
Mε λαχανικά & σάλτσα hoisin
(30 τεμάχια)

Τιμή : € 750
Συμπεριλαμβάνεται ο ΦΠΑ

-για 30 άτομα-

E P I C  
C R O Q U E M B O U C H E

Χειροποίητα gougères 
(αλμυρά σουδάκια παρμεζάνας)

με κρέμα roquefort & καρύδι
(35/40 τεμάχια)

T R A M E Z I N I  
P I N W H E E L  R O L L S  

με καπνιστό σολομό, πίκλα
αγγούρι & μασκαρπόνε

(30 τεμάχια)

S A N D W I C H  C A K E  
D I  N A T A L E

Με ζαμπόν fouantré, cream cheese & 
αγγούρι πίκλα. Γαρνίρεται με χιόνι από 

τριμμένη παρμεζάνα & pretzel αστεράκια
(40 τεμάχια)

B L O O D Y  M A R Y  
S H R I M P S

Γαριδες ατμού σε δροσερό cocktail
(30 τεμάχια)

O H  C H R I S T M A S  
T R E E !
Χειροποίητα madeleines 
Αυθεντική γαλλική συνταγή με αμύγδαλο
Με γεύση φιστίκι & γλάσο βανίλιας
(60 τεμάχια) 


